WEISSBIER

www.birazbira.com

HEDEFLENEN OLCULER

Fermantasyon Hacmi 12 It
Kaynatma Hacmi 16,2 It
ilk yogunluk 1.048-1.050
Son Yogunluk 1.010-1.014
ABV (Alkol Orani) 4.8-5%
Acihik 12 IBUs
Renk (EBC) 6 EBC
MALT MIKTARI

Pilsner Malt 50% - 1.3 kg
Bugday Malti 50% - 1.3 kg

SERBETCi OTU MIKTARI
Mittelfrueh

Baslangicta-10g

Mittelfrueh 10 dakika kala -10 g
MAYA
M20 Bavyera yada WB06 6g
ADIMLAR

litre derece °C dakika
Mayse Suyu 14,5 It 65 60
Mash-Out ~11,5 75 10
Yagmurlama 4,7 It 75 -
Kaynatma hacmi 16,2 >100 75
Fermantasyon Sicakligi  20-22°c
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